'"Le Nouveau Monde’ fierement enraciné Appellation / Appellation
("E II souffle un vent du Nouveau Monde sur cette Indication Géographique Protégée - Pays d'Oc
S o gamme de vins mono-cépages, trés techniques,
/ ' fierement enracinés dans le terroir du Languedoc. Cépage | Variety Sauvignon Blanc
NV T AIR La Syrah, embleme du sud, y fait face au Sauvignon

. qui s’épanouit ailleurs sur le vignoble nouveau-  Millésime / Vintage 2025
D Oc zélandais. Ce face-a-face improbable de cépages . .
marque les origines du Domaine Gayda, a la Vignobles / Vineyard
SﬂUWGNﬂN BLANC 3 confluence entre deux mondes. Minervois (Terrasses argilo-calcaire / Limestone terraces with clay)
INDICATION GLOGRAPHIQUE I\J
i e When New World spirit takes hold Procédé de Vinification / Vinification Process
A New World spirit has been breathed into this range . Pressurage pneumatique

of single varietal wines that remain firmly rooted in

their Languedoc homeland. Syrah and Sauvignon,

the improbable confrontation of grape varieties and « Maturation sur lies fines

wine profiles, symbolise Domaine Gayda’s origins . Pneumatic press
E and the fusion of two worlds, Old and New. P .

= . « Cold Fermentation

. Fermentation a froid

Notes de dégustation / Tasting Notes . Ageing on lees

La robe jaune pale aux reflets argentés et dorés .

séduit par sa belle brillance et sa grande limpidité. Elevage / Ageing

Le nez, vif et rafraichissant, s’exprime sur le . Sur lies fines en cuve inox

pamplemousse et les zestes de citron vert, complétés
par de délicates notes d’acacia et une touche
végétale discréte. En bouche, le vin gagne en
gourmandise et en expression méditerranéenne :

o On the lees in stainless steel tanks

lattaque est fraiche, puis le milieu de bouche Analyse / Analysis

dévoile une aromatique exotique mélant ananas

frais, pomme verte, citron et pamplemousse. © Alcool / Alcohol : 12% ©pH:3.26

L’¢équilibre entre rondeur et acidité est parfaitement

maitrisé, offrant une finale fraiche et salivante. Un © Acidité totale en H2504 : 4.64¢/L € Total Acidity in Tartaric Acid : 7.10g/L

Sauv1gnon lumineux, gourmand et expressif, qui
conjugue vivacité et solell avec justesse.
© Sucres résiduels / Residual Sugar : 1.1g/L
A pale yellow colour with silver and golden highlights,
appealing for its bright brilliance and crystal clarity.
The nose is lively and refreshing, revealing grapefruit
and lime zest with acacia notes and a discreet vegetal Notes
touch. On the palate, the wine gains generosity and
Mediterranean expression.' the attack is fV@Sh, ............................................................................................................................
Jollowed by a mid-palate that UnVeils eXOTIC ArOMUAS ... .......ccccccoiiiiiieeeieeeeeeee e e e e e e e et e e e et e e et e e e e e e e e eae e e e eaeeeeeeareeeeennens
of fresh pineapple, green apple, lemon and grapefruit.

The balance belweel’l roundness and aCldlly l‘s ............................................................................................................................
@ perfectly mastered, leading 10 a fresh, MOUth= bbbttt ettt ee
GAYDA watering finish. A bright, generous and expressive
FRAREE Sauvignon, combining vibrancy ANA SUNSHINE WIEH — seeeeree ettt ettt ettt ettt ettt ettt eetteaattteeittteaaaeeaateaansaenns

“Sauvignon récolt¢ a bonne maturité avec de la
longueur. Equilibré, c’est un vin de charme.”
Bettane & Dessauve

T'AlR DUCISION. et
y 0 c Commentaires / Comments

SFOGRAPHIQUE

Cpays poc “Le nez est d’un accueil chaleureux, la bouche sur
un trés bon équilibre de zeste d’agrume, frais a
b01re.”_ . . DOMAINE
Il;far(liclélde D’Achat Malin De La Revue Du Vin De GAYDA

Plus d’infos / more info : www.domainegayda.com



